
I � TK 22 REFRIGERATO 
Tritacarne / Meat mincer 

DOTAZIONI DI SERIE 

• Grande versatilità in dimensioni super compatte 

• Ideali per laboratori di macelleria di medie dimensioni, 

supermercati, per la ristorazione, per le comunità 

• Tritacarne refrigerati professionali 

• Struttura in acciaioinoxA1S1304 

• Riduttore convite senza flne 

• Gruppo di macinazione in acciaio inox microfuso 

• Bloccaggio gruppo di macinazione laterale 

• Comandi frontali 

• Tramoggia fissa 

• Refrigerazione della tramoggia, del collo di alimentazione e del 

gruppo di macinazione 

• Comandi a bassa tensione. NVR 
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SPECIFICHE TECNICHE I TECHNICAL SPECIRCATION 

Produzloneorarlakg/h HourlyOutput 

Potenza motore Kw Motor power kw 

STANDARD EQUIPMENT 

• Great versatility thanks to the very compact dimensions 

• /deal/y suited to medium-sized meat laboratories, supermarkets, 

cater/ng and restaurants 

• Professionaf refrigerated mtMt mincers 

• AISI 304 stainfess steel body 

• End/tJss screw motor reducer 

• Mincing group, in me/ting stainless steel 

• Side lockfng ot the mlnclng group 

• Front pane! contro! 

• Fixed hopper 

• Refrlgerated parts: hopper, teedfng tube and mlnclng group (by 

compressor) 

• low voftage controls - NVR 
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